Entrée + plat+ dessert : 17.00€
entrée+ plat ou plat +dessert : 13.50€

Plats : Les Mijotés
Cassoulet aux manchons de Canard confits - 380g
Choucroute au confit de Canard - 380g
Blanquette de Volaille au Risotto crémeux - 3808
Parmentier a la viande de Canard confite - 3508
Potée Picarde - 380g
Beeuf Bourguignon, Pomme de Terre en Grenaille - 380g
Saucisse de Morteau et ses Lentilles - 380g
Tomate farcie et Riz fondant - 380g
Chili con Carne - 3808
Mouclade (Moules crémées, Vin blanc & fondue de Poireaux) - 3809
La MarmiteduPécheur (Rouget, Cabillaud, Fruits de mer & petits LEgumes) -
380g
Les Salades
Salade de Lentilles au Magret fumé - 3508
Salade Gourmande Quinoa et petits Légumes - 3509
Salade Océane(Thon, Riz & petits Légumes) - 3509
Salade du Rivage(Thon, Epeautre, Blé & petits Légumes) - 350g
Salade Eden(Petits Légumes & Ananas) - 3509
Les Soupes
Soupe Vénitienne (Carottes, Curry & Mascarpone) - 380g
Velouté Comtois (Poireaux & Comté) - 380g
Velouté Chou-fleur & Magret Fumé - 380g

Les Entrées
Gaspacho Andalou - 180g
Velouté Safrané Moules et Julienne de Légumes - 1803
**Foie Gras de Canard entier mi-cuit - 50g (pas dans le menu)
Uniquement a la carte
Terrine de Lapin au Romarin - 90g
Terrine de la mer au Saumon - 90g
Terrine de Chevreuil aux Cranberries - 90g
Délice aux Chataignes et au Foie Gras 20% - 908

Rillettes pur Canard - 90g

Les Desserts
Creme Vanille - 90g
Créme Chicorée - 90g
Velours de Cacao (Créeme onctueuse au Cacao) - 90g
Riz au Lait aux zestes d’Orange - 90g
Moelleux au Chocolat - 90g
Babas au Rhum - 1208
Pruneaux a ’Armagnac - 90g
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Recettes artisanales, sans colorants ni conservateurs ajoutés
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FoieGras Valel_uce.com
Maftre-Artisan - Maison fondée en 1981




